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MJC Rive Gauche, Rouen
Maison Pour Tous, Sotteville
Le Moho, Casn
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premier biofiltre, était integrée au bassin. Une '
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(salades, aromatiques, pompe raccordée au “cerveau” gérait la
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eclif était de les produire directement [=rs
dans la cuisine, tout en recyclant l'eau et en
produisant nolre propre engrais a partir de
maliéres organigues issues de I'appartement
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Nous avons construit un bassin de 5 m® avec || ctnalizalion. u
plus de 120 plans de menthe, basilic, roquett
ciboulette et autres plantes comestibles.
Notre table @ manger etait fixée au systeme de
bioponie. Nous pouvions donc nous servir en
feuilles sur ce “bar & cueillette” pendant les
repas.
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CERTAINS SITES ONT VV
LEVUR FREQUENTATION DOUBLER
ET UNE ACTIVITé DE RESTAVRATION EN HAVSSE
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	Biosphère urbaine
	Bilan de l’itinérance en Normandie

	7 lieux d’accueil
	L’itinérance a débuté en novembre au MoHo, à l’occasion de la soirée Low- Tech de l’Ordre des Architectes, pour se terminer en mars à la MJC d’Evreux.

	+ de 5000 visiteurs
	Dont un pic d’affluence de 250 participants pour la soirée de lancement du 13 novembre, en présence de Corentin de Chatelperron.

	une trentaines d’animations proposées
	Création d’activités manuelles et participatives pour expérimenter la low‑tech et questionner nos modes de vie.
	avec une vingtaine de structures partenaires

	+ de 500 scolaires
	Un fort engagement des publics scolaires avec une vingtaine de classes accueillies.

	une grande satisfaction des lieux d’accueil
	Un impact très positif pour les lieux d’accueil avec un afflux important de visiteurs, dont beaucoup découvraient ces lieux pour la première fois.
	Certains sites ont vu leur fréquentation doubler et une activité de restauration en hausse



